Sauté de boeuf aux olives

Pétes coquillettes

Saint Marcellin IGP
& la coupe f}‘,

Flan chocolat

FERIE

Lundi de Pentecéte

Salade de mais Bio

Colin MSC pané et citron

Courgettes sautées Bio

Purée de fruits Bio

Salade de lentilles

Emincé de beeuf

aux carottes Bio

Fruit de saison

Curry rouge de dinde Label
Rouge

Semoule

Chaource AOP
& la coupe

Cerises

Salade verte Bio
Lamelles d'encornets sauce
provencale

Pommes de terre

Créme dessert vanille

Rillettes de porc

Salade de tortis

italienne

(tomates, mozzarella, basilic)

éyﬁ FRg, 2

Melon

@ofre omelette soufflée &

'emmental Bio

Mouliné d'épinards Bio

Ortolan Bio
& la coupe

Fruit de saison Bio i}é

Salade verte Bio

Chili végétarien aux haricots
rouges Bio
@ Riz IGP Bio

Notre clafoutis aux fruits rouges
et amandes

Macaronis

4 la bolognaise de thon MSC

BOche de chévre Bio
& la coupe ﬂﬁ

Notre gateau & la fleur d'oranger

Nos filets de poisson

 sont 100%
MSC péche durable. =32~
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Carottes répées Bio Pizza au fromage

Sauté de poulet Label Rouge

. Salade de riz IGP Paupiette de veau Lasagnes Saumon MSC sauce safranée
sauce oignons o,

Frites au surimi MSC Frites de beeuf Haricots verts Bio
Ossau Iraty AOP . . . . Carré fromager Bio s, &
F f | aé
& la coupe @é romage frais demi se & la coupe ﬁ} o

Melon Glaces Ramequin de fromage blanc Flan caramel ﬂé Fruit de saison
nature et sucre e

Salade de concombres Bio et Salade de petit épeautre Bio au

ng »S FRg, e,

Salade de lentilles tomates pesto rouge
Notre tortilla de pommes de terre , , . . .
Bio Jambon blanc Label Rouge Pané de blé Tajine de boeuf Beignets de calamar et citron
. Salade de coquillettes semi . . . .
Courgettes sautées Bio . . Mouliné d'épinards Bio Semoule Purée de carottes Bio
complétes Bio aux crudités
Ortolan Bio &y < Boche de chavre Bio ,. .
@ & la coupe @ e & la coupe @‘5
. . . R i f | o A . . . i
Fruit de saison Bio amequin de romage blanc Melon ﬁ}‘s Fruit de saison Bio Notre fondant chocolat noisettes
nature et miel : 1G Bas
@ . =
Steak haché et Ketchup Saucisse de Francfort Wok de beeuf Colin MSC sauce vierge Bagnat
Frites Petits pois Bio Riz IGP Haricots verts Bio e fMby & l'ceuf
E) %,

Coulommiers Bio

L I ) N TR . 42 Saint Marcellin IGP
& la coupe @6 Petit suisse sucré BOche mi-chévre & la coupe |12 M

L d a la coupe

-4
450 % Chips

Liégeois chocolat Fruit de saison Purée de fruits Bio @‘5 Melon Bio Glaces

Du 23 au 27 JUIN Découvrez les menus
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